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AP D ANY TEMPO 2026

Accés exclussiu al Down Tempo amb DJ

APERITIU

Bombo de foiei formatge de cabra amb festucs

AA Mirgin Rosé Brut Nature Reserva (Matard) D.0.Q. Cava

ENTRANT

Zamburinyes a la gallega amb encenalls de jabugo

Joaquin Rebolledo (Godello) DO Valdeorras

PLAT PRINCEPAL

Cua de bou desossada cuita a baixa temperaturaamb salsa
de garnatxa negra, parmentier de moniato i caviaroli de
tofona blanca

Tempus (Syrah, Garnatxa, SamsoérisMerlot) DO Terra Alta
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Mini cake de llimona i'merenga amb la seva crema
i ratlladura de llima

Rovellats Imperial Reserva Brut DOQ Cava

Cafésilnfusions
Maridatge de vins

Raim de la sorti Bossa de cotillo
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AP D ANY PIZZERIA 2026

Accés exclussiu al Down Tempo amb DJ

ENTRANT

Crema de llamantol amb llagostins

PRIMER

Tartar de tonyina bluefini alvocat amb ratlladura
de llima i torradetes

PLAT PRINCIPAL

Fileto de vaca amb salsa de foie i arros pilaf

POSTRES

Coulant de xocolata al 72% de cacao amb crema anglesa

) CELLER

In Vita DO Alella (pansa blanca i sauvignon blanc)

| tant DpoMontsant (garnatxa negra)
Cal Puig Brut Nature pogcawa
Cafes i Infusions

Raim de la sort i Bossa de cotillod

95,00€ «va incios)

A INCLOU 1 CONSUMICIO
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Pade cocaambencenalls de pernil iberic
Fileto de vedella-amb patates fregides

Gelat sorpresa

CELLER

Refrescs
Sucs
Aigiies minerals

AP ¢ .

RaimdelasortiBossa de cotillo

45,00€ ovaincios)
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LONDTCTONS

Tenim tot preparat al Tempo de I'Hort i La Pizzeria de I'Hort
per celebrar amb vosaltres I'entrada del nou any 2027.

Després del sopar podreu gaudir de la tradicional festa de
Cap d’Any amb DJ al nostre espai Down Tempo Lounge Club
(fins les 03.00h).

L'horari de servei de restaurant és de 21.00h a 00.30h sense
possibilitat d'allargar a la sala.
Es prega puntualitat a les 21.00h.

Es realitzaran els canvis necessaris al menu per intolerancies
i alergies, sempre que siguin comunicats amb antelacio.

Per formalitzar |la reserva cal fer el pagament de 190,00€
per el meny Pizzeria i de 240,00€ per el menu Tempo en
concepte de bestreta. Pot . serven efectiu, targeta de
credit/debit o a traves de la botiga online

amb previa confirmacio de
disponibilitat d"espai:

En cas d’anul-lacié és irretornable, tot i gue si es fa amb una
antelacié de 15 dies es pot bescanviar per un altre servei.

El pagament total de la reserva ha de ser abonat maxim
fins a 3 dies abans de I’esdeveniment.

En el moment en el que es fa efectiva la bestreta s'estan
acceptant totes les condicions detallades en aquest
document. Tots els preus sén per persona i inclouen I'IVA
corresponent.

Més Inforamacid i Reserves:
Tel. 937 533 350 - 645 692 714 (whatsapp)
esdeveniments@hort.cat
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	CAP D’ANY
	A L’HORT
	APERITIU
	Bombó de foie i formatge de cabra amb festucs
	AA Mirgin Rosé Brut Nature Reserva (Mataró) D.O.Q. Cava


	ENTRANT
	Zamburinyes a la gallega amb encenalls de jabugo
	Joaquín Rebolledo (Godello) DO Valdeorras


	PLAT PRINCIPAL
	Cua de bou desossada cuita a baixa temperatura amb salsa
	de garnatxa negra, parmentier de moniato i caviaroli de tòfona blanca
	Tempus (Syrah, Garnatxa, Samsó i Merlot) DO Terra Alta


	POSTRES
	Mini cake de llimona i merenga amb la seva crema
	i ratlladura de llima
	Rovellats Imperial Reserva Brut DOQ Cava

	Cafès i Infusions
	Maridatge de vins
	Raïm de la sort i Bossa de cotilló

	120,00€
	(IVA Inclòs)


	CAP D’ANY TEMPO 2026
	ENTRANT
	Crema de llamàntol amb llagostins

	PRIMER
	Tartar de tonyina bluefin i alvocat amb ratlladura
	de llima i torradetes

	PLAT PRINCIPAL
	Filetó de vaca amb salsa de foie i arròs pilaf

	POSTRES
	Coulant de xocolata al 72% de cacao amb crema anglesa

	CELLER
	In Vita
	I tant
	Cal Puig Brut Nature
	Cafès i Infusions
	Raïm de la sort i Bossa de cotilló
	DO Alella  (pansa blanca i sauvignon blanc)
	DO Montsant  (garnatxa negra)
	DOQ Cava


	95,00€

	CAP D’ANY PIZZERIA 2026
	Accés exclussiu al Down Tempo amb DJ

	Menú Kids
	45,00€
	(IVA Inclòs)
	(Fins a 10 anys)
	Pa de coca amb encenalls de pernil ibèric
	Filetó de vedella amb patates fregides
	Gelat sorpresa
	CELLER
	Sucs
	Aigües minerals
	Raïm de la sort i Bossa de cotilló

	Per formalitzar la reserva cal fer el pagament de 190,00€ per el menú Pizzeria i de 240,00€ per el menú Tempo en concepte de bestreta. Pot ser en efectiu, targeta de crèdit/dèbit o a travès de la botiga online https://botiga.hort.cat amb prèvia confirmació de disponibilitat d'espai.
	En cas d’anul·lació és irretornable, tot i que si es fa amb una antelació de 15 dies es pot bescanviar per un altre servei.

	El pagament total de la reserva ha de ser abonat màxim fins a 3 dies abans de l’esdeveniment.
	En el moment en el que es fa efectiva la bestreta s'estan acceptant totes les condicions detallades en aquest document. Tots els preus són per persona i inclouen l’IVA corresponent.


	CONDICIONS
	Més Inforamació i Reserves:
	Tel. 937 533 350 ·  645 692 714 (whatsapp)
	esdeveniments@hort.cat



